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Artikel 1. De organisatie 

Founder Ann Keymeulen en het eventmanagement team BCA namelijk: Emilie Debusschere , 
Luka Wittevrongel, Bernd Van Bouwel en Manuel Cilurzo organiseren de Belgian Cheese 
Awards. 

De keuring gaat door op 23 februari 2025 in brouwerij 3 Fonteinen te Lot Beersel. 

Welke kazen komen in aanmerking voor deelname: 

Kaas gemaakt in België op basis van melk afkomstig van melkvee dat graast in België en gerijpt 
is in België. 

Belgian Cheese Awards staat alleen open voor kaasproducten op basis van zuivel. De 
Organisatoren kunnen geen zuivel alternatieve/ niet-zuivelproducten accepteren.  

Kaas uit het gehele land (België), geïdentificeerd met het merk van de kaasmaker, kan worden 
ingezonden voor de Awards. Belgische detailhandelaren en distributeurs of marketeers mogen 
ook kazen inschrijven die zij op de markt brengen en die geproduceerd zijn in België.  

Echter, inzendingen (huismerken) van detailhandelaren en distributeurs komen enkel in 
aanmerking, tenzij de naam van de producent is opgenomen op het deelnameformulier in het 
veld “naam kaasmakerij” 

Alle producten moeten geschikt zijn voor menselijke consumptie. Geproduceerd zijn volgens 
dezelfde procedures en recepten als de producten die op de markt verkrijgbaar zijn. 
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Geproduceerd zijn op basis van Belgische melk, geproduceerd in België en gerijpt in België. 
Batches die anders zijn of speciaal zijn geproduceerd om mee te doen aan de Belgian cheese 
Awards worden gediskwalificeerd.  

Deelnemers moeten beschikken over de benodigde licenties en vergunningen om een bedrijf op 
te richten, inclusief gezondheidsregistratie. Het ontbreken van een van deze documenten leidt 
tot automatische diskwalificatie van alle stalen die door de deelnemer worden opgestuurd. 

Alle producten moeten worden gemaakt volgens dezelfde standaard en hetzelfde recept als de 
producten die in de handel verkrijgbaar zijn. Afwijkende partijen die speciaal voor de Belgian 
Cheese Awards worden gemaakt, worden gediskwalificeerd. 

Als het product op enigerlei wijze wordt gewijzigd, wordt de toestemming voor het gebruik van 
het award label of -logo ingetrokken en moet het product opnieuw worden ingediend bij de 
volgende Belgian Cheese Awards. Elke verandering die mogelijk van invloed is op het product 
maakt de toekenning ongeldig. Tenzij de verandering onontbeerlijk is voor de kwaliteit van het 
product of de volksgezondheid.  

De organisatoren van BCA behouden zich het recht om een product te weigeren als het 
ongepast of niet in de geest van de awards wordt geacht. 

Kaas die meer dan één keer geboord is, wordt gediskwalificeerd. 

Elk product kan slechts één keer in één categorie ingediend worden.  

Na inschrijving sturen we alle correspondentie van de Belgian Cheese Awards over inzendingen, 
leveringen en uitslagen naar de contactpersoon (verantwoordelijke voor het inzenden van de 
kaas) die zo is aan opgegeven op het inschrijvingsformulier.  

Het is de verantwoordelijkheid van alle deelnemers om ervoor te zorgen dat de gebruiker 
(contactpersoon) die meedoet, of die vervolgens is ingesteld om correspondentie te ontvangen 
binnen het bedrijfsprofiel, toegang heeft tot zijn of haar e-mailaccount tijdens de bezorgings-
,deelname- en uitslagperioden. 

Er zal een factuur voor de (totale) inschrijving (bij meerdere inschrijvingen) opgemaakt worden 
zodra de betaling door BCA is ontvangen.  

Artikel 2. Inschrijving - Inzending van stalen - Groepen en categorieën kaas. 

Artikel 2.1. 

Begeleidende tekst per inzending: 

Elke ingezonden kaas moet vergezeld zijn van een informatieve tekst van maximum 80 woorden, 
over de kaas in kwestie. De tekst dient op zodanige wijze geschreven dat de lezer niet kan 
achterhalen om welke kaas of kaasmaker het gaat. Als BCA van mening is dat de tekst een 
neutrale beoordeling in de weg staat, behoudt de BCA zich het recht voor om de tekst te 
verwijderen. In dat geval zal de kaas worden beoordeeld zonder begeleidende informatie. 
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Artikel 2.2. 

Categorieën en onderverdeling van de stalen: 

Elke kaas die meedoet aan de Awards moet worden opgenomen in een groep. Elke 
deelnemende kaas moet worden opgenomen in een van de volgende categorieën: 

1. Verse kaas : vb. niet gerijpt, maques. 
2. Lactische kazen : jong max 9dagen) .  lange stremming min 18uur  ph onder 4,7 
3. Lactische kazen : gerijpt vanaf 9 dagen).  lange stremming min 18uur  ph onder 4,7 
4. Romige kazen met witschimmelkorst. 
5. Romige kazen met een gewassen korst (roodbacterie). 
6. Halfharde. 
7. Type Gouda. 

a. jonger dan 2 maand, 2m tot 6m, 7m tot 10m, 11m tot 16m, ouder dan 16m. 
8. Harde kazen: 

a. geperste niet gekookte zuivel 
b. geperste gekookte zuivel 

9. Blauwgeaderde kazen. 
10. Culinaire kazen: vb. grilkazen. 
11. Anderen (kazen die in geen enkele bovenstaande categorie thuishoren) 

Daarnaast moet elke gedefinieerd aan de hand van criteria zoals:  

1. Het dier dat de melk produceert (koe, schaap, geit, buffel of mix ) 
2. De warmtebehandeling (rauwe melk tot 41° of vanaf 41° valt de kaas onder 

gepasteuriseerd) 
3. Het stremmingsproces van de melk (dierlijk, microbieel of plantaardig stremsel)  
4. De rijpheid. (leeftijd) 

Bij het indelen van kazen in een bepaalde groep wordt rekening gehouden met de leeftijd van de 
kaas op de dag dat de sensorische beoordelingen beginnen. Als de organisator van de Awards 
ontdekt dat kazen in de verkeerde groep zijn geregistreerd, zal deze het recht nemen om de kaas 
te heroriënteren in de volgens hem correcte categorie.   

Artikel 2.3. 

Inzendingen van de stalen 

De stalen die worden ingezonden voor de Awards moeten kazen zijn zonder etiket of merk, zodat 
de organisator van de Awards kan garanderen dat de kazen anoniem zijn wanneer de visuele 
beoordeling van de kazen wordt uitgevoerd.  

De kazen mogen geen zichtbare identificatiemerken hebben. Zorg ervoor dat alle onuitwisbare 
markeringen en brandmerken op de inzendingen zijn verwijderd of bedekt voordat ze worden 
afgeleverd, anders kan de jury erop aandringen dat een gemerkte inzending wordt 
gediskwalificeerd. 

Bij wijze van uitzondering zijn kazen toegestaan met het merk/tekening (mee gerijpt in de kaas) 
die gebruikt is voor de productie van de kaas of caseïne etiketten. In deze gevallen behoudt de 
organisatie zich het recht voor om de identificatie van het staal te bedekken of te verwijderen.  
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Voor elk staal worden de kazen in hun handelsformaat met een gewicht van minimum dan 2,5 kg 
aangeboden. Voor kazen met een eenheidsgewicht van minder dan 2,5 kg moet het benodigde 
aantal eenheden om tot 2,5 kg te komen worden verstrekt. Bij uitzondering, wanneer een hele 
kaas veel meer dan 4 kg weegt, mag een portie van meer dan 2,5 kg en minder dan 3,5 kg worden 
verstrekt voor de Awards. 

! Kaas met een onvoldoende grote voor beoordeling tijdens de laatste ronde van de Awards 
wordt uitgesloten van deze laatste sensorische beoordelingsfase en komt dus niet in 
aanmerking voor de ultieme finale jurering.  

Elke kaas dient apart geregistreerd te worden.  

De zendingen moeten zodanig worden verzonden dat de producten worden verpakt, vervoerd en 
afgeleverd in omstandigheden die geschikt en veilig zijn voor consumptie. Als er twijfel bestaat 
of de producten geschikt zijn voor consumptie, worden ze gediskwalificeerd. De organisator 
aanvaardt geen verantwoordelijkheid voor verlies, beschadiging of bederf tijdens de levering van 
stalen. Het adres waar de stalen naartoe gestuurd moeten worden wordt gecommuniceerd na 
inschrijving. Bij elke inschrijving zal er de mogelijkheid zijn om een provincie naar voorkeur aan 
te duiden. Het exacte drop off punt zal op basis hiervan later meegedeeld worden via mail naar 
de verantwoordelijke contactpersoon van de inschrijving.   

Na inschrijving kunnen gegevens alleen nog worden gewijzigd in uitzonderlijke omstandigheden 
en alleen door een verzoek in te dienen bij de organisator van de Awards. Het verzoek moet 
worden gestuurd naar het e-mailadres inschrijvingen@belgiancheeseawards.be samen met een 
kopie van de originele registratie en de initieel gekozen drop off provincie alsook vermelding van 
de nieuwe drop off provincie.   

De volgende documenten moeten met de stalen worden meegestuurd:  

• Kopie van het document en registratiecode dat is gegenereerd tijdens de registratie op 
de website en medegedeeld via mail. Voor een geldige inschrijving moet het originele 
document in het bezit zijn van de organisator van de Awards. 

• Een commercieel productlabel (de producent is aansprakelijk voor overtreding van de 
labelwetgeving in ons land). 

Om te voorkomen dat vocht in het verzonden pakket de registratieaanvraag onleesbaar maakt, 
wordt aangeraden de documenten in een verzegelde vochtbestendige zak te doen. Stalen 
moeten worden binnengebracht in de vooropgestelde drop off punten.  

Artikel 2.4. 

Periode van inlevering stalen: 

De periode voor het ontvangen van stalen begint in de week voorafgaand aan de jurering dag  
(zondag 23-02-2025) en zijn op volgende dagen in leverbaar : dinsdag 18/02, woensdag 19/02 en 
donderdag 20 /02. De stalen moeten ten laatste op 20 februari september ontvangen zijn op het 
aangewezen drop off punt. Alle stalen die later worden ingeleverd kunnen niet meer deelnemen 
aan de wedstrijd. De organisator verzamelt alle ingeleverde stalen op vrijdag 21 februari en 
bewaart de stalen in geschikte koelruimtes.  

Stalen die na 20 februari worden ontvangen, worden gediskwalificeerd voor de Awards. 

mailto:inschrijvingen@belgiancheeseawards.be
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Er is een uitzondering voor ultra verse producten. Hiervoor worden uitzonderlijk andere 
afspraken gemaakt en dienen aangevraagd via inschrijvingen@belgiancheeseawards.be 

Het is de verantwoordelijkheid van de deelnemer om ervoor te zorgen dat het staal de 
houdbaarheidsdatum niet heeft bereikt wanneer de proeverijen plaatsvinden (23 februari). Als 
dat het geval mocht zijn, worden ze gediskwalificeerd, het is aan te raden om bepaalde kazen 
(zoals verse kaas) de laatste dag van de leveringsperiode aan te leveren zijnde 20 februari.  

Alle stalen die worden ontvangen voor deelname aan de Awards worden eigendom van de 
organisator van de Awards. 

Deelnemers moeten aangeven of ze een directe of indirecte band hebben met een proever in 
een jury, zodat de organisator maatregelen kan nemen om ervoor te zorgen dat deze proever de 
producten van de Deelnemer niet beoordeelt. 

Terwijl de Awards bezig zijn, kunnen stalen die niet zijn ingeschreven voor de Awards niet meer 
worden toegevoegd. 

 

Artikel 3. Controle van de ingezonden stalen.  

De Organisator van de Awards past het steekproefcontrolesysteem toe dat hij geschikt acht 
voor een correcte uitvoering van de Awards. Hij controleert in het bijzonder:  

• De ontvangst van de stalen en de bijgevoegde documenten. Stalen die niet voldoen aan 
deze Algemene Voorwaarden worden geweigerd.  

• Een overzicht van alle ontvangen, geaccepteerde en afgewezen stalen. 
• Elk staal krijgt een uniek en onherhaalbaar ontvangstnummer.  
• De stalen worden bewaard in gekoelde omstandigheden teneinde de koude ketting niet 

te doorbreken. ( de kazen zullen tijdig uit koeling worden gehaald voor de sensorische 
analyse) 

• De organisator mag tijdens elke fase van de Awards de nodige tests uitvoeren om de 
gegevens in de registratieaanvraag te verifiëren.  

• Stalen die niet voldoen aan de gezondheidseisen verliezen het recht op sensorische 
beoordeling of de Awards die toegekend hadden kunnen worden. 

 

Artikel 4. Procedure van de sensorische beoordeling.  

Wijze van beoordeling - Eerste beoordelingsronde – tweede beoordelingsronde voor de 
beste Belgische rauwmelkse kaas en de beste gepasteuriseerde Belgische kaas.  

De sensorische beoordeling van de stalen vindt plaats in 2 fasen.  

Fase 1. Eerste beoordelingsronde (ronde A & ronde B) 

De jury wordt verdeeld in teams van 4 proevers waaronder 1 team-coach. Elk team zal 
beschikken over twee beoordeling rondes. Met andere woorden, elk team beoordeeld 2 tafels 
met stalen. MAW zal elk staal individueel door twee verschillende teams beoordeeld worden. 
Het gemiddelde resultaat van de twee teams is de definitieve score voor de eerste beoordeling 
zijnde fase 1. 

mailto:inschrijvingen@belgiancheeseawards.be
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Bij te grote verschillen of geschil zal een coach van een ander team aangeduid worden om de 
finale beoordeling uit te voeren 

Fase 2. De beste Belgische rauwmelkse kaas en beste Belgische gepasteuriseerde kaas.   

Vanuit elke keuring zullen er een of meerdere kazen met een minimum van 80 punten 
deelnemen aan fase 2. Dit is de eindfase. De keuring van de Belgian best raw milk cheese en 
de Belgian best pasteurised Cheese.  

Procedure – wijze van de beoordeling.  

In de eerste fase wordt een eerste ronde van sensorische beoordeling van alle ingezonden 
stalen uitgevoerd. Elk staal wordt twee keer beoordeeld door twee verschillende teams. Op 
basis hiervan worden prijzen uitgereikt voor de categorieën zilver of goud.  

De stalen worden gepresenteerd aan de proevers met de specifieke en unieke codes voor elk 
staal  (zonder herkenbaar teken van de kaas of kaasmaker) en de begeleidende tekst 
aangeleverd door de verantwoordelijke van de inschrijving vanuit de kaasmakerij.  

De te beoordelen kenmerken worden geproefd volgens de volgende descriptoren:  

• Uiterlijk (kleur, oogvorming, … ): korst en zuivel 
• Sensorische kenmerken geur: Korst en zuivel 
• Textuur en mondgevoel 
• Smaak 

Elk jurylid kan maximaal 100 punten toekennen per gekeurd staal.  

Alle juryleden gebruiken hetzelfde proefformulier namelijk: 

• Uniform document voor het invullen van de puntenverdeling.  
• Formulier waarop de sensorische beoordeling kan vastgelegd worden zijnde 

informatieve tekst (alleen) bestemd voor de kaasmaker.  
o Doel van dit document is zowel positieve feedback als de aandachtspunten te 

communiceren met de kaasmaker.  

Als een proever om wat voor reden dan ook niet in staat is om een van de descriptoren te 
beoordelen, kan de organisator beslissen hoe de eindscore van deze proevers wordt bepaald. 

 

Eerste beoordeling 

Alle ingezonden producten worden twee keer beoordeeld door 2 verschillende teams telkens 
bestaande uit vier proevers, van wie er één als coach van het team optreedt.  

• Elk jurylid kan maximaal 100 punten toekennen aan elk kaas. 
• De juryleden moeten elk beoordeeld staal persoonlijk sensorisch beoordelen.  
• De gemiddelde score per team wordt ingediend voor de volgende fase.  
• De gemiddelde score van de 2 teams zal het uiteindelijke resultaat zijn van de 

beoordeling.  

Als na de individuele beoordeling de coach van het team een aanzienlijk verschil ziet tussen de 
scores van twee proevers, informeert hij de rest van de juryleden aan dezelfde proeftafel zodat 
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ieder zijn score kan toelichten. Ze kunnen de score dan heroverwegen en een nieuwe geven, die 
definitief is. Indien er dan nog geen akkoord wordt bereikt zal een coach van een andere team 
een beslissende score geven. Als de eindscores eenmaal gegeven zijn, kunnen ze niet meer 
veranderd worden.  

Er wordt een gemiddelde score opgemaakt van alle juryleden per team, daarna wordt de score 
samengevoegd met het andere team dat dezelfde kazen keurde. Het gemiddelde hiervan is 
definitieve eindscore. Elk team schrijft een gezamenlijke beoordelingstekst per kaas 500 
karakters oftewel 100 woorden maximum. Deze beoordelingstekst zal later aan de kaasmaker 
medegedeeld worden.  

De jury's krijgen opeenvolgende reeksen stalen te zien van verschillende categorieën teneinde 
elke kaas individueel te beoordelen en geen vergelijkende beoordeling uit te voeren. De kazen 
worden beoordeeld in de volgorde die is vastgesteld door het team in overleg met de 
teamcoach.  

Alle kazen van dezelfde sessie worden bij dezelfde temperatuur geproefd. De kazen zullen 2uur 
op voorhand uit koeling gehaald worden en op de jureringstafels geëtaleerd.  

Vóór de proeverij effectief start zal een kaas worden gepresenteerd aan de volledige aanwezige 
jury om “de smaakpapillen voor te bereiden”. Deze kaas komt niet in aanmerking voor de 
Awards en zal zodoende een buitenlandse kaas bevatten. Deze proeverij wordt gebruikt zodat 
alle juryleden zich de manier van beoordeling eigen kunnen maken. De proeverij zal plaats 
vinden in de vorm van een workshop voor aanvang van de effectieve jurering: hoe Belgische kaas 
proeven/oordelen.  

Tijdens de eerste twee beoordelingsrondes geeft elk jurylid zijn score. Zodra dat proces is 
voltooid, wordt de gemiddelde score van het team de eindscore. 

Halve finale en Finaleronde voor de speciale Awards : De beste Belgische rauwmelkse kaas 
en beste Belgische gepasteuriseerde kaas.   

Nadat de eerste dubbele sensorische beoordelingsronde is afgerond door elke team, worden 
maximaal 2 gepasteuriseerde en 2 rauwmelks kazen geselecteerd (die met de hoogste score of 
een gouden medaille) door elk team.  

De Grand Jury bestaat uit teams van 3 en worden verdeeld over 4 werktafels, waar de 
uiteindelijke selectie kazen verzameld worden voor de halve finale,  voor de sensorische 
beoordeling : selectie van de Grand jury. Elke tafel zal voor de helft bestaan uit rauwelijkse 
kazen en de helft uit gepasteuriseerde kazen. Elk team van de Grand Jury kiest 1 rauwmelkse en 
1 gepasteuriseerde kaas.    

De shortlist bestaat maximaal uit de 40 kazen.  

De organisatie behoud zich het recht om onderverdelingen en of aantallen tussen rauwe en 
gepasteuriseerde kazen te wijzigen in functie van de inschrijvingen.  

Finale de Grand Jury  

In de laatste sensorische beoordelingsronde beoordelen alle juryleden van de Grand Jury de 
kazen op de shortlist aan de hand van een scoresysteem dat vergelijkbaar is met de eerste 
rondes. Zij kiezen hun team-favoriet in de categorie rauwe melk en één ind e categorie 
gepasteuriseerde melk en presenteren deze 2 kazen als hun finalist.  
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De Grand Jury zal zijn favoriet verdedigen en laten proeven door zijn mede juryleden.  
Onmiddellijk na de verdediging van elke favoriet zullen de leden van de Grand Jury individueel 
punten geven op 10.  

De verdediging en finale jurering gebeurd in de aanwezigheid van het volledige team juryleden en 
aanwezigen op de locatie. De jurering zal eveneens op alle schermen te volgen zijn doorheen de 
gehele site.  

Deelnemers worden per mail op de hoogte gesteld van de resultaten. Deze mail is het officiële 
document voor de wedstrijd. Als zodanig vermeldt deze brief de naam van de wedstrijd, het type 
onderscheiding dat is toegekend, de identiteit van het product en de naam en het adres van de 
deelnemer. Tevens zal deze mail de feedback van de jury bevatten.  

 

Artikel 5. Jury en proevers. Samenstelling van de Jury. 

De jury bestaat uit geselecteerde proevers uit de verschillende regio’s in België en een select 
groepje buitenlandse juryleden, allen verbonden met de zuivelindustrie of de voedingssector. 

Met een jury bestaande uit 75-80% Belgische (1/2de Nederlandstaligen en 1/2de Franstaligen) 
en 20-25% buitenlandse specialisten. Allen afkomstig uit de zuivelindustrie en de 
voedingssector is de samenstelling als volgt: 

Een team bestaat uit 4 juryleden: 

1. Team Coach: Belgische kaasspecialist 
2. Chef, sommelier, zytoloog, foodspecialist, foodblogger 
3. Uitbater/medewerker kaaswinkel 
4. Buitenlandse kaasspecialist 

 
Het Grand Jury team bestaat uit 3 leden: 

1. Belgische kaasspecialist 
2. Chef, sommelier, zytoloog, foodspecialist, foodblogger 
3. Buitenlandse kaasspecialist 

 
Eventuele problemen die tijdens de Awards door juryleden aan de orde worden gesteld, worden 
opgelost door de organisator van de Awards, die daarvoor de middelen inzet die hij geschikt 
acht.  

Als een of meer juryleden afwezig zijn op de dag van de proeverij, kan de organisatie 
plaatsvervangende juryleden aanwijzen. 

Tegen beslissingen van de jury kan geen beroep worden aangetekend.  

Werkingsregels van de jury  

Er zal een workshop doorgaan bij aanvang van de jurering waarin de werking van de jurering 
wordt toegelicht en een eerste gezamenlijke proeverstest. 

Deze workshop zal de spelregels omvatten van de jurering zelf, de punten bedeling, verklaring 
van de samenstelling van de teams en de rol van de coachen.  
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Daarnaast zal er tijdens de workshop een gezamenlijke eerste proefsessie plaatsvinden: hoe 
Belgische kaas keuren en hoe de punten verdelen.  Dit teneinde allen met dezelfde visie en rode 
draad aan de jureringen starten.  

De proeverijen vinden plaats op 23 februari met aanvang om 10uur met voorziene einde van de 
eerste fase 14uur. (De workshop zelf zal starten om 9:40uur)  

De proevers komen bijeen in een rustige ruimte die goed verlicht is en vrij van geuren die de 
proeverij kunnen beïnvloeden, met uitzondering van de geuren die door de kazen worden 
geproduceerd. De kamertemperatuur wordt zoveel mogelijk tussen 18ºC en 20ºC gehouden. De 
proevers dragen hun eigen professionele outfit (of een voorbinder) voor de sensorische 
beoordeling.  

De juryleden mogen geen geuren dragen die de proeverij zouden kunnen beïnvloeden.  45 
minuten voor aanvang van de workshop-jurering zal er geen koffie meer geserveerd worden 
zodat ieders smaakpalet vrij is voor de sensorische beoordeling.  

Elk jurylid moet onpartijdig en onafhankelijk zijn en de anonimiteit van de stalen bewaren als 
basisprincipe van de Awards. Als een jurylid een kaas detecteert aan zijn tafel waarover deze in 
eer en geweten niet op een onpartijdige manier kan oordelen, schakelt de coach van het team 
een coach of jurylid van een ander team in om deze specifieke kaas te beoordelen in de plaats 
van het oorspronkelijk jurylid.  

Juryleden moeten dus aangeven of ze een directe of indirecte band hebben met een kaasmaker 
of een staal, zodat de organisator maatregelen kan nemen om ervoor te zorgen dat dit jurylid de 
producten van de kaasmaker in kwestie niet beoordeelt. 

 

Artikel 6. De Awards  

Er zijn twee niveaus van de Belgian Cheese Awards:  

1) Voor elke categorie: zilver en goud. 

• Om een zilveren of gouden award te winnen, moet een kaas een score hebben passend 
in volgende verdeling:  

o zilver 70 tot 80 punten  
o goud 80 tot 100 punten 

• De kazen met de beste scores komen in aanmerking voor de beste Belgische 
rauwmelkse kaas en beste Belgische gepasteuriseerde kaas.   

2) Belgian Best Gold Award.  

Deze categorie omvat de volgende prijzen:  

1. “Best Belgian Raw Milk Cheese”  
2. “Best Belgian Pasteurised Cheese” 

 

Aantal medailles  

Het aantal Golden Awards hangt af van het aantal stalen in elke groep. Maximaal 10% van het 
totale aantal stalen in elke groep kan een dergelijke award ontvangen.  
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Er zal minstens één prijswinnaar zijn in elke groep, behalve voor groepen waarin geen enkel staal 
de vereiste score haalt om in aanmerking te komen voor een prijs. In het hypothetische geval dat 
een kaas meerdere onderscheidingen krijgt in de “speciale categorieën voor de beste kazen in 
de Awards”, krijgt de kaas de meest opmerkelijke onderscheiding in de volgende 
prioriteitsvolgorde: Belgian Best Gold Award, zijnde: Belgian Best Raw Milk Cheese Award of 
Belgian Best Pasteurised Cheese Award  

Een kaas waarvan de etikettering niet in overeenstemming is met de wettelijke bepalingen, of 
die ten onrechte gebruik maakt van een oorsprongsbenaming, kan van de prijs worden 
uitgesloten. De organisator kan controleren of een bekroonde kaas is geproduceerd door de 
kaasmaker die de stalen heeft ingezonden voor de Belgian Cheese Awards.  

 

Artikel 7. Algemene voorwaarden - Productiedata en categorie kaas op basis van rijpheid  

Gebrek aan waarheidsgetrouwheid van de gegevens in het inschrijvingsformulier leidt tot 
automatische diskwalificatie van het ingezonden staal.  

De organisator behoudt zich het recht om na publicatie van deze algemene voorwaarden voor 
om deze algemene voorwaarden aan te passen indien hij dit nodig acht. 

Indien de organisator het na publicatie van deze Algemene Voorwaarden gepast acht een 
onderdeel te wijzigen die verband houdt met het houden van de Awards, kondigt hij dit aan op de 
website: http://www.belgiancheeseawards.be  

De beslissing van de jury is definitief. Elk beroep moet schriftelijk worden ingediend en binnen 
drie dagen na de bekendmaking van de prijswinnaars worden gestuurd naar: 
contact@belgiancheeseawards.be  

Alle deelnemers aan de Belgian Cheese Awards zijn verplicht zich te houden aan deze algemene 
voorwaarden.   

Als het inschrijfgeld voor een ingediende kaas niet is betaald, zal de kaas niet deelnemen aan de 
Belgian Cheese Awards. 

De organisatie is niet verantwoordelijk voor het betalen van bankkosten.  

Er zal een factuur voor de (totale) inschrijving (bij meerdere inschrijvingen) opgemaakt worden 
met verzoek tot betaling. De inschrijving is pas geldig zodra BCA het inschrijvingsgeld heeft 
ontvangen.  

Inschrijfkosten kunnen niet worden terugbetaald als bijvoorbeeld stalen of formulieren 
aankomen na de door de Wedstrijd vastgestelde en tijdens de inschrijving aangegeven uiterste 
datum, als het product geen prijs ontvangt of als de inschrijving wordt geannuleerd om een 
reden die niet kan worden toegeschreven aan de Wedstrijd. 

Als het aantal deelnemers in een categorie minder dan drie is op het moment dat de inschrijving 
is voltooid, kan de categorie worden opgeheven of gecombineerd met een andere categorie, 
naar goeddunken van de organisatie. De betreffende stalen kunnen ook opnieuw worden 
ingeschreven in een algemene categorie. 

 

http://www.belgiancheeseawards.be/
mailto:contact@belgiancheeseawards.be
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Productiedata en categorie kaas op basis van rijpheid  

Je kunt je kaas maar in één categorie inschrijven. Het is echter toegestaan om dezelfde kaas 
meer dan één keer in te zenden, op voorwaarde dat de leeftijdsprofielen verschillend zijn, bijv. 
Herve doux 4 weken en Herve pikant 8 weken. De kazen worden beoordeeld op hun eigen 
verdienste en niet in vergelijking met andere kazen in dezelfde categorie.  

De categorieën zijn uitsluitend bedoeld voor operationele doeleinden en het later toekennen van 
winnaars binnen een bepaalde categorie. De organisatoren behouden zich het recht voor om uw 
kaas voor operationele doeleinden in een andere categorie in te delen. Dit heeft geen invloed op 
de resultaten of kans op een prijs. Waar relevant verwijst leeftijdsprofiel naar rijping op het 
moment van jurering. 

Bijlage 7.1. Samenvatting en classificatie van de kaasgroepen voor de inschrijvingen.    

• Zie bijlage classificatie inschrijving. 

Bijlage 7.2 categorie culinair: 

• Kazen om mee te koken of te verwerken in een gerecht.  
• Vb. grilkazen. Deze zullen worden gegrild om een correcte jurering van het product uit te 

voeren zoals het door de maker is bedoeld.  
• Vb. type Belper Knolle: hier mag de kaasmaker een aanzet geven als consumeertip. De 

aanzet mag max 4 ingrediënten waarvan 1 drager zijn. Goed uitgeschreven zodat onze 
keuken dit perfect kan maken om een correcte jurering te garanderen. Bij gebrek aan de 
consumeertip zal de jury het product as such proeven.  
Opgelet de consumeertip moet haalbaar zijn binnen de structuur van het event en is 
zodoende enkel toelaatbaar na overleg met BCA en aan te vragen via : 
inschrijvingen@belgiancheeseawards.be 
 

Artikel 8. Onderscheidingen en POS materiaal 

Medailles voor onderscheidingen mogen alleen worden geplaatst op de verpakkingen van 
bekroonde producten waarvan de kenmerken volledig overeenkomen met die van het product 
waarvoor de onderscheiding is toegekend. 

Voor het geheel of gedeeltelijk reproduceren of weergeven van de medaille of het logo moet 
vooraf toestemming worden verkregen. 

Het kleefmateriaal dat wordt gebruikt voor de productie van medailles kan metalen en niet-
voedingsbestanddelen bevatten.  

Als er zich een probleem voordoet bij het gebruik van de zelfklevende medailles die door de 
organisatie of de drukker worden uitgegeven, kan de organisatie niet verantwoordelijk worden 
gesteld voor productiviteitsverlies, gezien de vele parameters die een rol spelen bij het 
verpakken en aanbrengen van medailles. 

De organisatie of de drukker zal echter alles in het werk stellen om de rollen medailles met een 
fabricagefout te vervangen. 

Informatie die betrekking heeft op het product en die door de deelnemer is meegedeeld op het 
moment van inschrijving kan worden gepubliceerd (gedrukt of digitaal) en meegedeeld aan het 

mailto:inschrijvingen@belgiancheeseawards.be


 
12 

 

publiek. In het geval van een fout in de publicatie wordt geen financiële compensatie betaald 
aan de deelnemer. 

Er zullen nooit deelnemende kazen die geen medaille ontvangen publiekelijk bekend gemaakt 
worden. Alles gebeurd vanuit anonimiteit.  

 

Artikel 9. Overmacht 

Onder overmacht wordt verstaan: een epidemie, brand, natuurramp, staking, terroristische 
actie of uitzonderlijke omstandigheden waar de organisator geen invloed op heeft en waardoor 
de wedstrijd niet kan plaatsvinden zoals gepland. 

In een dergelijk geval behoudt de wedstrijd zich het recht voor om de selectie te annuleren, de 
aanvankelijk geplande plaats of data te wijzigen, de wedstrijd in te korten of te verlengen en de 
voorwaarden of uitvoering ervan te wijzigen. 

Indien een editie van de wedstrijd wordt geannuleerd om een reden die niet kan worden 
toegeschreven aan de organisator, of in het geval van overmacht zoals gedefinieerd in de 
jurisprudentie van het Belgische Hof van Cassatie, kan de deelnemer de wedstrijdorganisatie op 
geen enkele wijze aansprakelijk stellen en blijven inschrijfgelden en reeds verzonden stalen 
eigendom van de wedstrijd. 

De wedstrijd kan zich in dergelijke gevallen genoodzaakt zien opnieuw stalen op te vragen. 

 

Artikel 10. Intellectuele eigendom 

Elke gehele of gedeeltelijke reproductie of weergave van de medaille, het logo, de naam of alle 
of een deel van de elementen die op de website te vinden zijn, is ten strengste verboden, tenzij 
vooraf toestemming is gevraagd en verleend. De medaille mag alleen worden gereproduceerd 
met voorafgaande toestemming en mag op geen enkele wijze worden gewijzigd, veranderd of 
aangepast. 

In het algemeen zijn bedrijfsnamen, merken en onderscheidende tekens die worden 
gereproduceerd op de Website of op andere door de Wedstrijd verspreide en ontwikkelde 
dragers auteursrechtelijk beschermd. 

 

Artikel 11. Gebruik van de merknaam “Belgian Cheese Awards” 

Het gebruik van de naam “Belgian Cheese Awards” of het logo van de awards mag alleen 
worden vermeld door het aanbrengen van zelfklevende medailles die zijn verkregen van de 
organisator of de drukker, of door het bedrukken van medailles op de verpakkingen van de 
Producten (etiketten, kragen, flessen, primaire of secundaire verpakkingen, kartons) nadat de 
desbetreffende drukrechten zijn verkregen van de organisator. De rechten voor het bedrukken 
van medailles en het aanbrengen van zelfklevende medailles worden verkregen voor een 
specifiek product en kunnen niet worden overgedragen op andere producten. 

Er kunnen drukrechten worden aangerekend.  
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Elk gebruik van de merknaam of het logo buiten de voorwaarden bepaald in dit reglement, of elk 
ander document waarnaar het verwijst, wordt beschouwd als frauduleus. 

De deelnemer mag zelf reclamemateriaal maken na schriftelijke toestemming van de 
organisatie. In dit geval moeten de definitieve proeven worden gevalideerd door de 
wedstrijdorganisatoren voordat de dragers worden geproduceerd. 

 

Artikel 12. Verplichting voor deelnemers i.v.m. het reglement. 

Deelnemers aan de Wedstrijd moeten akkoord gaan met dit reglement, de wettelijke informatie 
en het beleid voor het beheer van persoonlijke gegevens die op eenvoudig verzoek verkrijgbaar 
zijn op het adres van de wedstrijd. Persoonlijke gegevens worden niet gedeeld met derden.  

Door deel te nemen aan de wedstrijd gaat men automatisch akkoord met de algemene 
voorwaarden van de Belgian Cheese Awards.  

Indien de producent(en) van het (de) bekroonde product(en) verneemt (vernemen) dat een 
derde de medaille op frauduleuze wijze heeft gebruikt, verbindt hij zich er plechtig toe de 
organisator hiervan op de hoogte te brengen. 

 

 

Team Belgian Cheese Awards 


